


Abendkarte 2022 Herbst / Winter 

Suppen 
 

Kürbisschaumsuppe 

mit Rahmhaube   Fr. 10.50 

 

Pilzcremesuppe 

mit sautierten Pilzen und Rahm   Fr. 12.50 

 

 

 

Salate 
 

Bunter Blattsalat   Fr. 8.– 

 

Gemischter Salat   Fr. 9.80 

 

Nüsslisalat mit Ei   Fr. 12.50 

 

Nüsslisalat nach Förster Art 

mit gebratenen Pilzen, Speck  

und Croutons   Fr. 16.50 

 

Caprese di Bufala 

Tomate, Basilikum, Büffelmilch Mozzarella, Olivenöl   Fr. 15.– 

 

 

 

 

Vorspeisen – kalte und warme Köstlichkeiten 
 

Beefsteak Tatar    Fr. 23.80 

mit Toast und Butter Vorspeise  Fr. 19.– 

 

Rauchlachs mit Meerrettichschaum    Fr. 23.80 

Toast und Butter Vorspeise  Fr. 19.– 

 

Bresaola    Fr. 23.80 

Veltliner Trockenfleisch mit Grana Padano und Rucola Vorspeise  Fr. 19.– 

 
Crevetten Aglio, Olio e Peperoncino    

mit Knoblauch, Peperoncino und Kräutern Vorspeise  Fr. 19.50 
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vegetarische Ecke 
 

Capuns mit Bergkäse und Gemüse   Fr. 25.50 

Auf feinem Kürbisgemüse kleine Portion  Fr. 20.40 

  

Giganti con porcini      Fr. 24.50 

Grosse Tortelloni mit Steinpilzfüllung, 

gebratenen Pilzen und Pilzschaumsauce  kleine Portion  Fr. 19.60 

 

Gemüserisotto     Fr. 23.50 

mit geröstetem Broccoli, Blumenkohl 

und Grana Padano kleine Portion  Fr. 18.80 

 

 

aus dem Wasser 
 

gebratenes Zanderfilet     Fr. 31.– 

mit Kräutern gebraten 

auf sautierten Gemüsestreifen  kleine Portion  Fr. 24.80 

 

 „Black Tiger“ Riesencrevetten      Fr. 31.–  

mit Wokgemüse, Pilzen roter Currysauce   kleine Portion  Fr. 24.80 
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«Ecken Klassiker» 
 

Cordon Bleu vom Schwein   Fr. 23.50 

 

Schweinesteak vom Grill – 220g   Fr. 29.50 

mit gebratenen Saisonpilzen und Speck  

 

Geschnetzeltes Kalbfleisch nach Zürcher Art   Fr.  29.50 

Zartes Kalbfleisch, Champignons, Weissweinrahmsauce kleine Portion  Fr. 23.60 

 

Rindsfilet 200g nach Ihrem Wunsch grilliert     Fr. 37.50 

mit Barolo-Morchelsauce, Sauce Bearnaise oder grüner Pfeffersauce  

  

Filetspitzen Stroganoff     Fr. 33.– 

rosa gebraten an Paprika-Rahmsauce   kleine Portion  Fr. 26.40 

 

Entrecôte vom Grill 250g      Fr. 35.– 

auf mediterranem Schmorgemüse – aufgeschnitten mit     

geschmolzener Kräuterbutter 

 

 
Beilagen 
 

Aromareis, Pommes Frites,  

Bandnudeln, Salzkartoffeln oder Spätzli    Fr. 4.80 
 

Tagesgemüse   Fr. 4.50 

 

Rösti, Weissweinrisotto oder Gemüseportion     Fr. 6.50 
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Fondue Chinoise  
 

„Fondue Chinoise Scharfen Ecken”  
Mongolentopf gefüllt mit feiner Fleischsuppe 

und Chinapilzen. Dazu servieren wir Ihnen  

200g Rindfleisch pro Person, reichhaltige Gemüse  

und Früchteauswahl, verschiedene Saucen,  

Beilage nach Wahl  pro Person   Fr. 41.50 

 

Gestalten Sie Ihr Fondue nach Ihrem Geschmack: 
 

Glasnudeln  pro Topf   Fr. 3.–
Wurzelgemüse im Mongolentopf  pro Topf   Fr. 5.– 

Fisch  pro Person   Fr.  8.– 

Crevetten  pro Person   Fr. 8.– 

Pouletfleisch  pro Person   Fr. 6.50 

Pferdefleisch  pro Person   Fr. 6.50 

gebratener Reis  pro Person   Fr. 5.50 

 

 

 

 

 

für 2 Personen 
 

„Chateaubriand“ doppeltes Rindsfilet  
nach Ihrem Wunsch gebraten 

Sauce Bearnaise, Saisongemüse, Beilage nach Wahl  pro Person  Fr. 55.50 

 

 

Entrecôte Double – 250 g pro Person  

nach Ihrem Wunsch gebraten 

Sauce Bearnaise, grüne Pfefferrahmsauce 

Saisongemüse, Beilage nach Wahl   pro Person  Fr. 50.50 

 


